GAMME COLLABORATIVE

STOUT

TENDANCE « ECORCES D'ORANGE »

Marée Noire sur écorces d'orange

Oeil : noir intense, contour auburne.

Nez : les notes typiques de torréfaction avec cette fraicheur
du test d'orange.

Bouche : un café qui coule de maniére liquoreuse relevé
par le cdté orange, ca monte ca descend ca s‘allonge : joli
manége !

Impression générale : c'est riche, c'est complexe, ce n'est
pas écoeurant. Une stout qui frappe et qui caresse, bim !.

Style : Biére brune
Alcool : 6.5% alc. vol.

D.L.U.0. : 24 mois
Production : certification Bio
Condition de stockage : debout, au frais, a Uabri de la lumiére

mom, Conditionnement : bouteille 33cl et 75¢l - Fiit 30L
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